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VIU UNA GRAN JORNADA CULTURAL A TRAVÉS 

D’UNA PRODUCCIÓ TEATRAL DE CARACTERÍSTIQUES  

ÚNIQUES:

A MÉS,  EL PACK INCLOU DIVERSES PROPOSTES 

PENSADES PER ENRIQUIR LA SORTIDA. GAUDEIX 

D’UNA EXPERIÈNCIA INOLVIDABLE AMB:

AMPLIA AQUESTA ESCAPADA CULTURAL GAUDINT 

D’UN DINAR DELICIÓS A UN DELS RESTAURANTS 

COL·LABORADORS QUE ET PROPOSEM*:

La passió és un espectacle amb una gran complexitat 

que aconsegueix transmetre a l’espectador l’essència 

d’uns personatges amb dos mil anys d’història. La 

grandiositat del teatre, la gran quantitat d’actors 

en escena, els vertiginosos canvis escenogràfics, la 

perfecta unió del text, i la música original, interpretada 

en directe per una orquestra i una coral... converteixen 

La Passió d’Esparreguera en una producció teatral de 

característiques úniques i en una gran festa popular.

  16€*
  

*Preu per a grups de més de 20 persones amb el descompte inclòs.
Consulteu la promoció especial per a grups de cataquesi o grups 
escolars i els seus acompanyants..

L’ESPECTACLE PROPOSTES PER A GRUPS DINAR DE GERMANOR

1 Restaurant Rectoria (Monistrol de Montserrat)

2  Restaurant Serra d’Or (Collbató)

3 Restaurant Ibarra (Esparreguera)

4 Restaurant La Múrgula (Esparreguerra)

AMANIDA VERDA
TORRADA D’ESCALIVADA 

AMB “OLIVADA” NEGRA
BOTIFARRA DE PAGÈS AMB 

SEQUES

POLLASTRE AL FORN AMB 
PATATES AL CALIU
MOUSSE CASOLÀ
VI CASOLÀ I AIGUA
(Cafè no inclòs)   

AMANIDA CATALANA
POLLASTRE AL FORN

FLAM, GELAT O FRUITA DE 
TEMPORADA

VI, GASOSA I AIGUA
(Cafè no inclòs) 

 

CANELONS
POLLASTRE AL FORN

GELAT O FLAM
(Pa, aigua, vi i 
cafè inclosos)

AMANIDA CATALANA
BOTIFARRA AMB 

GUARNICIÓ

TERRINA DE GELAT O TALL 
DE PASTÍS
PA, VI DE LA TERRA 

I AIGUA

(Cafè no inclòs) 

*Per a tots els grups que desitgin tenir un espai per dinar 
sense servei de restaurant, habilitarem zones de pícnic.

Preu de 
l’espectacle

amb donatiu inclòs.

10€

10€

10€

11€



col·labora amb:

ASSISTINT A LA PASSIÓ COL·LABORES   

AMB ELS PROJECTES DE LLUITA CONTRA 

LA POBRESA DE MANS UNIDES

Reserva el teu 
Paquet especial per a grups

Vine a gaudir  d’aquest gran espectacle!

PASSIÓ PER LA SOLIDARITAT

Programa del dia

MATÍ
9.30 h a 10.00 h: Horari aproximat

d’arribada a Esparreguera

10.15 h: Entrada a la sala

10:30 h: Inici de la sessió del matí

12:45 h: Fi de la 1a. part de l’espectacle

12.45 h a 13.15 h: Fotografia del

grup amb els personatges

13.15 h a 15.00 h: Dinar de germanor

TARDA
15:15 h: Entrada a la sala

15:30 h: Inici de la segona part de la

representació

17:45 h: Fi de l’espectacle

18.00 h a 18.30 h: Visita guiada al teatre

18.30 h: Viatge de retorn

REPRESENTACIÓ TARDA-VESPRE

16:30 h: Horari aproximat

d’arribada a Esparreguera

16:45 h: Entrada a la sala

17:00 h: Inici de la representació

21:45 h: Fi de l’espectacle

21.50 h: Viatge de retorn

*Consulteu el catàleg d’activitats

Diumenges i festius

Dissabtes*

Visita guiada a l’interior del teatre

Obsequi fotogràfic amb els actors

Visita guiada al taller de ceràmica Sedó

A MÉS,  EL PAQUET INCLOU DIVERSES PROPOSTES 

PENSADES PER ENRIQUIR LA SORTIDA. GAUDEIX 

D’UNA EXPERIÈNCIA INOLVIDABLE AMB:

activitats

Informació i reserves
 Francesc Alert

647 407 066
espectacle@lapassio.net

Consulta el nostre
Servei d’assessorament



  

12€
  

Per persona

  

17€
  

Per persona

  

15€
  

Per persona

  

19€
 

Per persona

  

16€
  

Per persona

  

14€
  

Per persona

13

FIDEUADA A LA MARINERA
CANELONS CASOLANS
ESCUDELLA DE L’ÀVIA

ESTOFAT DE VEDELLA
MITJANA DE PORC A LA BRASA

BACALLÀ A LA LLAUNA

GELAT, CREMA CATALANA, PÚDING 
CASOLÀ O FLAM

VI, GASOSA, AIGUA, COPA DE CAVA 
I CAFÈ

  

12€
  

Per persona

FIDEUADA A LA MARINERA AMB 
ALLIOLI

ROSTIT DE PERNIL AMB SALSA DE 
BOLETS I ACOMPANYAMENT DE 

PATATA

CREMA CATALANA

VI, GASOSA, AIGÜES MINERALS I 
CAFÈ

  

13€
  

Per persona

  

19€
  

Per persona

* Consulteu el menú especial “Setmana Santa”

8*

PETIT APERITIU PER A COMPARTIR
---

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA 
AMB VINAGRETA DE MEL

MIL FULLS D’ALBERGÍNIA AMB 
BRANDADA DE BACALLÀ

 --- 
BACALLÀ AMB SALSA HOLANDESA 

DE MEL, GRATINAT
POLLASTRE A LA CATALANA AMB 

POMA I FRUITS SECS
CONILL CONFITAT A LES HERBES DE 

MONTSERRAT
---

PASTÍS  DE POMA
MATÓ AMB MEL

---
VI CASOLÀ, AIGUA I CAFÈ

ENTRETENIMENTS
---

MELÓ AMB PERNIL
CANELONS GRATINATS

MACARRONS A LA BOLONYESA
FAVES A LA CATALANA

ESPINACS AMB CIGRONS
AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB FRUITS 

SECS
---

POLLASTRE AL FORN
BACALLÀ AMB SAMFAINA
BOTIFARRA AMB SEQUES

COSTELLA DE VEDELLA A LA BRASA
LLOM AL ROQUEFORT
RAP A LA MARINERA

---
FLAM, GELAT O ASSORTIMENT DE PASTISSOS

---
AIGUA, VI I CAFÈ

FIDEUADA COSTA BRAVA
CARXOFES A LA BRASA AMB SALSA ROMESCO
ESCUDELLA BARREJADA AMB GALETS I PILOTA
AMANIDA D’ESPINACS AMB FORMATGE FRESC, 

MEL I VINAGRETA DE FRUITS SECS
---

GALTA DE VEDELLA AMB SALSA DE PORTO
PEIX DE TEMPORADA

POLLASTRE A LA BRASA DE LLENYA
BOTIFARRA A LA BRASA DE LLENYA AMB SEQUES

---
PASTÍS DE XOCOLATA AMB NOUS I MOUSSE DE 

XOCOLATA BLANCA
CREMA CATALANA CREMADA

BOLES DE GELATS
---

AIGUA, VI i CAFÈ

AMANIDA DE FORMATGE FRESC AMB OLI DE BLAT 
DE MORO TORRAT.

---
ROSSEJAT DE FIDEUS AMB ALLIOLI

GNOCCHI  AMB SALSA PESTO VERMELL I 
FORMATGE PARMESÀ

RAVIOLIS DE FORMATGE RICOTTA I ESPINACS AMB 
CREMA DE TRUFA

---
ROSTIT D´IBÈRIC AL VI DE PORTO AMB  PATATES 

XIPS DE CEBA
COSTELLAM D´IBÈRIC A L’ESTIL  DE NOVA ORLEANS
LLOM DE LLUÇ AMB PARMENTIER DE PATATA AMB 

SUC DE TRUFA I PERNILET CRUIXENT
---

TIRAMISÚ 
BROWNIE DE XOCOLATA AMB CREMA ANGLESA I 

CRUMBLE
ARRÒS AMB LLET CASOLÀ I CREMAT AMB CREMA

---
VI DE LA TERRA , AIGÜES MINERALS, COPA DE 

CAVA “BRUT NATURE” I CAFÈ

FIDEUADA AMB ALLIOLI
CANELONS GRATINATS
FAVES A LA CATALANA

AMANIDA TROPICAL
---

GARRÓ AL FORN
DAUS DE VEDELLA AMB SUC I BOLETS

1/4 DE POLLASTRE AL FORN
LLUÇ A LA MARINERA

---
ASSORTIMENT DE PASTISSERIA CASOLANA

TERRINA DE GELAT DE LLIMONA
CORNET DE GELAT DE VAINILLA I XOCOLATA

---
PA, VI DE LA TERRA, AIGUA i CAFÈ

ENTREMESOS TÍPICS “LES ALZINES”  
FIDEUADA DE PEIX I MARISC AMB EL SEU ALLIOLI 

---
ASSORTIMENT DE CARNS A LA BRASA AMB 

PATATES AL CALIU 
SÈPIA A LA PLANXA AMB PATATES AL VAPOR I 

AMANIDA 
---

  CREMA CATALANA CREMADA  
GELAT DE VAINILLA I XOCOLATA  

---
PA, VI, AIGUA MINERAL I CAFÈ

AMANIDA DE CONTRASTOS AMB FORMATGE DE 
CABRA

CANELONS DE MONTSERRAT
ROTLLETS DE SALMÓ FARCITS D’ESCALIVADA 

---
CONILL A LA GRAELLA AMB HERBES DE LA 

MUNTANYA
BACALLÀ A LA CATALANA

RODÓ DE POLLASTRE AMB PRUNES I PINYONS
---

FLAM DE MATÓ DE MONTSERRAT
COPA DE GELAT

MOUSSE DE CREMA CATALANA DEL NOSTRE 
OBRADOR  

---
PA, COPA DE VI, AIGUA I CAFÉ

Escolliu el vostre menú
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9

7

6
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Escolliu el vostre menú Escolliu el vostre menú

Restaurant Serra d’Or
Collbató

Restaurant Ibarra
Esparreguera

Restaurant St. Jordi
Esparreguera

Restaurant Flor de Sal
Esparreguera

Restaurant Raconet
Ibèric

Esparreguera

Restaurant La Múrgula
Esparreguera

Restaurant 
Les Alzines

Esparreguera

Restaurant Rectoria
Monistrol de Montserrat


